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Menüvorschläge 2012
Sehr verehrte Gäste!

Wir freuen uns sehr Sie in unserem Hause verwöhnen zu dürfen.

Unsere Menüs servieren wir ab einer Personenzahl von mindestens 8 Personen.
Für die Dekoration mit Kerzen, Menükarten und Blumenschmuck

berechnen wir pro Person Euro 5,00.

Unsere Servicemitarbeiter/-innen sind bis 24.00 Uhr für Sie da.
Falls Sie über diese Zeit hinaus Service wünschen sollten, so lassen Sie uns dies bitte bis spätestens 3 Tage 

vor Anreise wissen.
Eine Servicekraft wird Sie dann bis zum gewünschten Zeitpunkt weiterhin bedienen. Wir berechnen für die 

Zeit nach Mitternacht pro Stunde zusätzlich Euro 30,00.

Die spätestens 12 Stunden vor Eintreffen der Gäste angegebene Personenzahl gilt für uns als 
Berechnungsgrundlage.

Ihre Familie Hüttl

Gerne bieten wir vor dem Menü als Aperitif an:

Rieslingsekt, brut vom Sektgut Sieben (0,75 l)  Euro 30,00
Champagner Moet & Chandon (0,75 l)  Euro 85,00

Glas Rieslingsekt, brut  Euro  5,80
Glas Rieslingsekt, brut mit marinierten Himbeeren  Euro  7,50
Glas Limonencocktail mit Rieslingsekt und frischer Minze  Euro  7,50
Glas alkoholfreier Limonencocktail  Euro  5,80

Gerne können Sie sich aus den folgenden, einzelnen Gängen Ihr gemeinsames, individuelles Menü ganz nach 
Wunsch zusammenstellen.
Es können nicht verschiedene Menüs für eine Gesellschaft bestellt werden. Sollten Sie bei der Zusammenstel-
lung Fragen haben, beraten wir Sie gerne.
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Kalte Vorspeisen zu je Euro 15,00
Cocktail von Nordseegarnelen mit Frankfurter grüner Sauce

Entenlebertarte mit Birnenkompott und warmem Brioche

Torte von der geräucherten Forelle mit grüner Apfelsauce

Carpaccio vom rosa Kalbsbraten mit Sauce Tatar und Raukesalat

Lachstatar mit Wasabi- und Meerrettichsauce

Suppen zu je Euro 10,50
Rheinische Bouillabaisse mit Sauce Rouille

Rinderkraftbrühe mit Morchelroyal

Krebsschaumsuppe mit Basilikumsahne

Weiße Tomatensuppe mit Käse-Paprika-Sandwich

Champignon-Rahmsuppe mit Oliven-Bruschetta
Schaumige Erbsenrahmsuppe mit Poulardenspießchen im Sesammantel

Warme Vorspeisen zu je Euro 16,00
Gebratene Jakobsmuschel auf Blattspinat mit Pernodsauce

Spaghettini mit Trüffelrahm

Gebratene Riesengarnelen mit Saffransauce und Lauchgemüse
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Hauptgänge zu je Euro 26,00
Gebratene Schweinemedaillons mit Morchelrahmsauce, Schmortomaten und Kartoffelwaffel

Kalbsfilet, in Olivenöl pochiert,  mit Sauce Bearnaise, grünem Spargel und Meersalzkartoffeln

Tournedo „Rossini“  mit Nadelbohnen und Kartoffel-Sahnepürée

Sautierte Poulardenbrust mit Trüffeljus, frischem Gemüse und hausgemachten Spätzle

Klassisches Wiener Schnitzel mit grüner Sauce, frischem Salat und Ofenkartoffeln

Gebratene Entenbrust mit Sherrysauce, Rahmwirsing und Kartoffelgratin

Nachspeisen zu je Euro 12,00
Birne Helene nach Art der Schönburg mit Schokoladensauce und hausgemachtem Vanilleeis

Apfelküchlein mit Rieslingsabayon und hausgemachtem Creme-Eis von Schokolade und Minze

Knusprige Lasagne mit Mousse von weißer Schokolade und hausgemachtem Maracujaeis

Schokoladensoufflé auf Amarettoschaum mit hausgemachtem Pistazieneis

Parfait Grand Marnier mit Himbeergrütze

Crêpes Suzette mit hausgemachtem Bourbon-Vanilleeis

Kleine Erfrischungs-Zwischengänge zu je Euro 6,00
Campari-Orangen-Sorbet

Bloody Mary mit Tomatensorbet

Champagnereis am Stil

Grappa-Traubengelee

Käsegang zu Euro 10,50
Schönburger Käse-Etagere mit Früchtebrot, Waldhonig, getrockneten Oliven, 

Cranberries, Feigensenf und Walnüssen
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Fürstliches Schönburger Rittermahl (ab 12 Personen)

 Knuspriges Gewürzbrot und Möhren mit Schopf 
dazu Kräuter- und Tomatenquark zum Tunken

***
Tatar vom Lachs mit Tunken von weißem und grünem Meerrettich

***
Herzhafte Kraftbrühe mit Morchelroyal

und der Haube vom blättrigen Sesam-Teige 
***

Würzige Käse- und Schinkentorte mit kleinem, frischem Salat
aus den Gärten der Muhme vom Schönberg

***
Das Sherbet mit süssem Schmand

***
Gebratene Entenbrust mit der Soße von rotem Weine,

Wirsing in Rahm und gebratenen Brotklößen
***

Feiner Pfannkuchen mit Orangenlikör
und hausgemachter Apfelsineneiscreme

**** 
Preis pro Person Euro 89,00

Als 5-Gang-Menü ohne Lachstatar: Euro 75,00

Preis für Rieslingsekt mit marinierten Himbeeren als Willkommenstrunk Euro 7,50
Preis für den alten Trester aus dem Holzfass zum Magenwärmen und Verdauen Euro 5,00

Ein Gaukler, der Sie während des Mahles unterhält, kann gerne vermittelt werden.

Das Mahl wird von Servierkräften in mittelalterlichen Trachten auf Tongeschirr serviert,
getrunken wird aus Glaspokalen, gegessen zünftig von Tongeschirr nur mit edlem Löffel und Dolch.

Der Festraum wird von vielen Kerzen stimmungsvoll beleuchtet. 
Die Tafel mit langen, roten Tischdecken ist üppig dekoriert, 
und eine stilvoll gestaltete Menükarte liegt an jedem Platz.
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Lassen Sie sich an den Weihnachtsfeiertagen 2012
auf Schönburg festlich verwöhnen:

Am 24. Dezember 2012 servieren wir abends 
ein 4-Gang-Weihnachtsmenü zu Euro 55,00,

und auch am 25. und 26. Dezember
haben wir mittags und abends geöffnet.

Vom 29. Dezember 2012 bis 1. Januar 2013
bieten wir, wie in jedem Jahr, 

wieder ein interessantes und abwechslungsreiches
Silvesterprogramm an.

Das genaue Programm wird ab Juli 2012 vorliegen.

Am letzen Samstag in der Saison, dem 5.1.2013 bieten wir 
ein spezielles 5-Gang- Überraschungs -Menü zu Euro 55,00

 inklusive Aperitif, menübegleitender Getränke und Kaffee/Tee


