Silvester-Programm 2009/2010

Liebe Gdaste,
auch in diesem Jahr bieten wir wieder ein
unterhaltsames und abwechslungsreiches Silvesterprogramm an.

Dienstag 29. Dezember 2009
Die Anreise sollte bis 18.00 Uhr erfolgen.
Um 18.30 Uhr begriifsen wir unsere Gdste im Kaminzimmer mit einem Rieslingsekt, brut
vom Sekthof ,Sieben’ und ,, Hunsriicker Wurst- und Kdsepralinen .
Anschlief3end servieren wir im Restaurant zum Abendessen

Klassisches vom Hunsriick
Blutwurst-Apfel Carpaccio mit Meerrettich-Vinaigrette
seskosk

Hunsriicker Markklofschensuppe mit Eierstich
skksk
Rinder- und Schweinebraten mit Waldpilzsauce,
., Dibbekuche *“ und Rahmwirsing

skoksk

Himbeergriitze mit Waldmeistereis und Streuselkuchen
seskoskosksk

Mittwoch, 30. Dezember 2009

Am Morgen genieflen Sie ein italienisches Friihstiick.

Um 11.00 Uhr fahren wir zum Besuch des gréfiten Lava-Kellers der Erde mit anschlieffendem
herzhaften Mittagessen im Vulkan-Brauhaus. Die Riickfahrt erfolgt gegen 15 Uhr.

Um 18.30 Uhr servieren wir
Aus der Kiiche Asiens

Heilbuttsalat auf Sojasprossen und Friihlingslauch
seskosk

Griine Spargelcremesuppe mit Curry Saté

Sesam-Hiihnerbrust

auf asiatischem Gemiise mit Nufisauce und Duftreis
seskosk

Kokosschaum mit Mangosorbet

Donnerstag, 31. Dezember 2009

Wir servieren ein englisches Friihstiick bis 11.00 Uhr.
Um 11.00 Uhr brechen wir auf zur traditionellen Silvesterwanderung mit dem Burgherrn.

Nach einer kurzen Busfahrt wandern Sie ca. 1,5 Stunden durch den Binger Wald
zur Emmerichshiitte, wo es eine ziinftige Mittagsvesper gibt.

Zurtick zur Schonburg geht es dann gegen 15 Uhr wieder mit dem Bus.
Der weitere Nachmittag dient dem Ausruhen vor einer frohlichen, langen Nacht.



Unseren Silvesterabend feiern wir in diesem Jahr mit einem

Italienisch inspirierten Menii

und beginnen um 18.30 Uhr
mit einem Glas Spumante mit Limonicello zur Einstimmung auf den Abend

Kleine Appetithappen(Bruschettas)

skoksk

Vitello Tonnato
skksk

Warmes Jakobsmuschel-Carpaccio mit Limone und Olivenol
seskosk

Minestrone mit Meeresfriichten
seskosk

Spaghetti mit weifser Triiffelsauce
skeskosk

Granité von Vin Santo und Prosecco
skksk

Gebratenes Lammcarré in Rosmarinsauce mit Parmesanpolenta und Ratatouille
seskosk

Gorgonzola mit Williamsbirne
seskosk

Warmer Apfelkuchen mit Datteleis und Mandelsabayon
skeskosk

Kaffee-Eisbisquit (Zuccotto)

skokosk ok

Der Preis des Silvester-Arrangements
vom 29. 12. 2009 bis 1. 1. 2010
betrdigt komplett Euro 284,00 pro Person
zuztiglich zum Zimmerpreis.

... wer noch einige Tage auf Schonburg entspannen mochte:
wir haben 2010 bis zum 10. Januar geiffnet.
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55430 Oberwesel/Mittelrhein
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www.burghotel-schoenburg.de



