Silvester-Programm 2010/2011

Liebe Gdste,
auch in diesem Jahr bieten wir wieder ein
unterhaltsames und abwechslungsreiches Silvesterprogramm an.

Mittwoch, 29. Dezember 2010

Die Anreise sollte bis 18.00 Uhr erfolgen.

Um 18.30 Uhr begriifsen wir unsere Gdste im Kaminzimmer mit einem Crémant, brut und
Flammbkuchen. Anschlieffend servieren wir im Restaurant zum Abendessen das

Elsdsser Menii

Zwiebelsuppe mit Kdse tiberbacken
seskosk

Hechtklofichen mit Rieslingsauce und Blattspinat
seskosk

Schlachtplatte ,, Royal “ mit dem Besten vom Schwein, dazu Erbspiiree
skksk

Warmer Himbeergugelhupf mit Kirschwasser-Rahmeis
seskoskosksk

Donnerstag, 30. Dezember 2010

Am Morgen geniefen Sie ein bayrisches Friihstiick.

Um 11.00 Uhr fahren wir zum Besuch des ,, Orgel Art Museums *“ in Windesheim mit
anschlieffendem deftigem Mittagessen. Die Riickfahrt erfolgt gegen 15 Uhr.

Um 18.30 Uhr beginnt das

Schonburger Rittermahl
mit einem Willkommenstrunk, gefolgt von

Knuspriges Gewiirzbrot und Mohren mit Schopf dazu Krdiuter- und Tomatenquark zum Tunken

skoksk

Tatar vom Lachs mit Tunken von weiffem und griinem Meerrettich
seskosk

Wiirzige Kraftbriihe vom Wild mit der Haube von bldttrigem Teig

skoksk

Ein halbes gebratenes Stubenkiiken mit Kiimmelsauce, gebratenen BrotkléfSen und
Wirsing in Rahm
skksk
Feuriges Omelett auf beschwipsten Beeren zum Schmatzen und Schlecken
Das Mahl wird unterhaltsam begleitet von Jo, dem Gaukler

Alle Gdiste sitzen an gemeinsamen, grossen Tafeln.



Freitag, 31. Dezember 2010

Wir servieren ein Vital-Friihstiick bis 11.00 Uhr.
Um 11.00 Uhr brechen wir auf zur traditionellen Silvesterwanderung mit dem Burgherrn.

Wir wandern iiber die Elfenlay in die Stadt Oberwesel und geniefsen eine Fiihrung durch
das Stadtmuseum im Kulturhaus Oberwesel sowie Klostergarten und Sakristei des

Minoritenklosters.

Zum Abschluss lassen wir uns in der historischen Weinwirtschaft in Oberwesel einen Hausmacher

Vesperteller schmecken.

Zuriick zur Schonburg geht es dann gegen 15 Uhr wieder mit dem Bus.
Der weitere Nachmittag dient dem Ausruhen vor einer frohlichen, langen Nacht.

Unseren Silvesterabend feiern wir in diesem Jahr mit einem

Silvester- Menii

aus den ,,geheimen * Rezepten der besten Restaurants Frankreichs komponiert
und beginnen um 18.30 Uhr

mit einem Glas Champagner zur Einstimmung auf den Abend

Amuse Bouche: Fois gras des Ducs de Lorraine
oksk

Coquilles Saint-Jacques a la Bercy
oksk

Potage Bisque de Homard

Hksk

Sole a la Moutarde
skksk

Sorbet aux fraises
oksk

Escalopes de Veau Brillat-Savarain
oksk

Fondue au Parmesan
skksk

Péches flambées Demoiselle Sophie

sokskokosk



Samstag, 1. Januar 2011

Von 9.00 bis 11.00 Uhr begriifsen wir den ersten Tag
des neuen Jahres mit einem Gourmetfriihstiick.
Die Abreise sollte bis 12.00 Uhr erfolgen.

Der Preis des Silvester-Arrangements
vom 29. Dezember 2010 bis 1. Januar 2011
betrdgt komplett Euro 284,00 pro Person
zuziiglich zum Zimmerpreis.

... wer noch einige Tage auf Schonburg entspannen mochte:
wir haben 2011 bis zum 9. Januar gedoffnet.

Burghotel und Restaurant ,,Auf Schonburg*
55430 Oberwesel/Mittelrhein
Telefon: 06744-93 930
Telefax: 06744-1613
www.burghotel-schoenburg.de
huettl@hotel-schoenburg.com



