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Burghotel - Restaurant „Auf Schönburg“
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Menüvorschläge 2010
Sehr verehrte Gäste!

Wir freuen uns sehr Sie in unserem Hause verwöhnen zu dürfen.
Unsere Menüs servieren wir ab einer Personenzahl 

von mindestens 8 Personen.

Wir bitten um Auswahl eines gemeinsamen Menüs.
Es können nicht verschiedene Menüs für eine Gesellschaft bestellt werden.

Natürlich können Sie einzelne Menügänge
auslassen, hinzufügen oder untereinander austauschen.

Für die Dekoration mit Kerzen, Menükarten und Blumenschmuck
berechnen wir pro Person Euro 4,50.

Unsere Servicemitarbeiter/-innen sind bis 24.00 Uhr für Sie da.
Die spätestens 12 Stunden vor Eintreffen der Gäste angegebene Personenzahl gilt für uns als 

Berechnungsgrundlage.

Ihre Familie Hüttl

Gerne bieten wir vor dem Menü als Aperitif an:

Rieslingsekt, brut vom Sektgut Sieben (0,75 l)  Euro 30,00
Champagner Moet & Chandon (0,75 l)  Euro 67,00

Glas Rieslingsekt, brut  Euro  5,50
Glas Rieslingsekt, brut mit marinierten Himbeeren  Euro  7,50
Glas Limonencocktail mit Rieslingsekt und frischer Minze  Euro  7,50
Glas alkoholfreier Limonencocktail  Euro  5,80
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Das fürstliche Schönburger Rittermahl
- etwas ganz Besonderes für Gruppen ab 12 Personen

 Knuspriges Gewürzbrot und Möhren mit Schopf  dazu Kräuter- und Tomatenquark zum Tunken
***

Tatar vom Lachs mit Tunken von weißem und grünem Meerrettich
***

Würzige Kraftbrühe vom Wild mit der Haube von blättrigem Teig
***

Kuchen von Waldpilzen mit frischen Salaten aus Kunigundes Garten
***

Ein halbes gebratenes Stubenküken mit Kümmelsauce,
gebratenen Brotklößen und Wirsing in Rahm

***
Feuriges Omelett auf beschwipsten Beeren zum Schmatzen und Schlecken

******
Preis pro Person €uro 75,00

Preis mit Rieslingsekt und marinierten Himbeeren als Willkommenstrunk €uro 82,50
Preis mit Willkommenstrunk und altem Trester aus dem Holzfaß  €uro 87,50

Ein Gaukler, der Sie während des Mahles unterhält, kann gerne engagiert werden.
Das Mahl wird von Servierkräften in mittelalterlichen Trachten auf Tongeschirr serviert,

getrunken wird aus Glaspokalen, gegessen zünftig von Tongeschirr
nur mit einem Löffel und Dolch.

Der Festraum wird von vielen Kerzen stimmungsvoll beleuchtet
Die Tafel mit langen, roten Tischdecken ist üppig dekoriert,
und eine stilvoll gestaltete Menükarte liegt an jedem Platz.

Vor dem Mahl gibt es Wappenlätzchen zum Umbinden für die Gäste
und danach Blütenwasser zum Hände-Waschen.
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Menü I – Euro 53,00

Blutwurst-Apfelcarpaccio
mit Wasabi-Meeretticheis 

Euro 12,50
***

 Weisse Tomatenrahmsuppe mit Lachsbruschetta
Euro 9,50

***
Schweinefilet im Brotteig

 mit pikantem Sauerkraut gefüllt
leichter Kümmeljus 

und Kräuterkartoffelpüree
Euro 21,50

***
Eierlikörmousse mit Himbeergrütze

Euro 9,50

Menü II – Euro 55,00

Wildschweinroastbeef mit Kräuterremoulade
und Rucolasalat

Euro 13,50
*** 

Grüne Spargelcremesuppe 
mit Kaninchenspießchen

Euro 10,50
***

Sauerbraten vom Hirsch
mit Apfel-Riesling-Gelee, Rahmwirsing

und Kartoffel-Haselnußroulade
Euro 21,50

*** 
Geeiste Schwarzwälder Kirschtorte

mit Kirsch-Vanillesauce und Kürbiskernkrokant
Euro 9,50
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Menü III– Euro 64,00

Capuccino von Kräutern mit Wachtelspießchen
Euro 11,50

*** 
Hausgemachte Bandnudeln in Rahmsauce mit Trüffelaroma

Euro 12,50
*** 

Gebratener Lammrücken in der Olivenkruste 
mit Barolosauce auf Kartoffel-Spinatgratin 

Euro 28,00
*** 

Knusprige Lasagne mit Vanillemousse, 
überbackenem Pfirsich und Akazienhonig-Joghurteis

Euro 12,00

Menü IV– Euro 62,00

Lachstartar mit Kräuter crème fraîche und asiatischen Crostini
Euro 13,50

***
Rieslingcremesuppe mit gebratenem Frühlingslauch

Euro 9,00
***

„Coq au Vin“ nach Art der Schönburg
In Spätburgunder geschmortes Stubenküken mit Kartoffelpürée und Wurzelgemüse

Euro 22,00
***

Gebackener Münsterkäse im grünen Apfelsüppchen
Euro 8,00

***
Rheinischer Puddingkuchen mit Rieslingsabayon und Pistazieneis

Euro 9,50
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Menü V– Euro 93,50

Wachtelterrine mit Gänseleber und Preiselbeertorte 
Euro 16,50

***
Wildessenz mit Sherry  

unter der Sesam-Blätterteighaube
Euro 10,50

***
Gebratener Steinbutt mit Spätburgunder Buttersauce

auf Morchel-Graupen-„Risotto“
Euro 19,00

***
Johannisbeersorbet auf Buttermilchspiegel

Euro 6,50
***

Kalbsrückensteak „au four“ mit frischem Gemüse der Saison
und Butter-Schnittlauchkartoffeln

Euro 27,50
***

Schönburger Dessertteller
Euro 13,50

Gorgonzola crème brûlée mit einem Gläschen Vin Santo Süßwein
Euro 12,50

*** 
Orangen-Tiramisu mit Pralinenparfait und Kirschsauce

Euro 10,50
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Menü VI– Euro 109,00

Rehmousse mit Feldsalat,
Himbeerdressing

und Waldpilzquiche
Euro 19,50

*** 
Kleine Bouillabaisse mit Sauce Rouille   

Euro 16,00
*** 

Gebratene Jakobsmuscheln
mit grüner Sauce auf schwarzen Nudeln   

Euro 19,50
*** 

Maracujasorbet auf Erdbeerpüree
Euro 6,50

*** 
Tournedo „Rossini“

mit Nadelbohnen und Kartoffelgratin 
Euro 28,00

*** 
Roquefort mit Sauternes-Sabayon   

und Früchtebrot
Euro 9,00

*** 
Schokoladensoufflé mit Rosmarin,

Mandelsahne und Holunderblütensorbet
Euro 10,50


